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1 2.

Kjuklingaréttur med Blomkalssupa, braud og
hrisgrjonum og salati salat

5. 6. [ 8. 9.

Plokkfiskur med Hakk og spaghetti med Ofnboékud ysa med Grjonagrautur og Kjotbollur med branni
rugbraudi og smjori hvitlauksbraudi hrisgrjonum og salati lifrapylsa sosu, kartoflum og
rabarrbarasultu

12. 13. 14. 15 16.

Gratineradur porskur NUSlur med kjuklingi og Sodin ysa med Pylsupasta med braudi | Kjotsupa med braudi og
med hrisgrjonum og graenmeti kartoflum, rifnum og salati salati

salati gulrétum og smjori
19. 20. 21. 22. 23.
Steiktur fiskur med Sodnar kjotbollurn med | Fiskibollur med karrisdsu Kjuklingaleggir med Gullasstupa med braudi

kartoflum og kaldri sosu

hvitkali og smjori

0g hrisgrjonum

kartoflum og sosu

26.
Sodin fiskur med
kartoflum og smjori

27.
Grisakjot i sUrsaetri med
hrisgrjonum og salati

28.
Steikt raudspretta i raspi
med kartéflum og salati

29.

Hamborgari,
kartéflubatar og s6sa

30.
Skyr med blaberjum og
braud




